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TOKA] MACIK

PRIBEH RODINY MACIK

Od roku 1920 mame vino v krvi. Obnovenie a pokracovanie rodinnej tradicie sa
zacalo pisat v roku 1995 v Malej Ttni. Tak sa zacal pisat pribeh novodobého
vinarstva pod menom TOKA) MACIK WINERY.

Dnes vo vinarstve najdete spolocne pracovat uz 4. a 5. generaciu.

Erika, Erik, Simon a Jaro, st ti €0 momentalne pokratuji v pisani pribehu
o vinach z rodinného vinarstva.

Malé BIO vinohradnictvo a vinarstvo, ktoré sa dostalo do 15 krajin sveta.
Vina boli zalistované vo viac ako 25 Michelin reStauraciach.

Vd'aka tvrdej praci vinartvo ziskalo mnoho oceneni doma a v zahranici.
NajvacsSiu radost mame z titulov 7x Vino roka a 3x Vinarstvo roka.

TOKA] MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk/blog/onas/
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VINOHRADY

BIO VINOHRADNICTVO

Od roku 2013 sme obnovili 25 ha starych historickych vinohradov.
Pestujeme 3 tokajské odrody FURMINT, LIPOVINA a MUSKAT ZLTY.
Zaroven sme vysadili v experimentalnom vinohrade aj nové tokajske
odrody: Zéta, Kabar a Tucné hrozno.

Hon/ Lokalita: Hon/ Lokalita:

Vysli/ vrch Simoni 3 ha

Prahnisko/ vrch Simoni 12 ha

Domik/ veza Tokaj 3 ha

Kralovka/ vrch Simoni 6 ha

Cierna hora/ vrch 0,5 ha . , el L . . )

&ierna hora/spodok 0,5 ha Vo vinohradoch na tazkych vulkanickych podach ziskavame

maly hektdarovy vynos max. 4,5-5,5 t/ha. Tym padom sia nase
Od roku 2013 pestujeme vinic v BIO rezime! vina iné, komplexné, koncentrovanejsie a vzacnejsie.
Od roku 2023 mame BIO certifikaciu na pestovanie a vyrobu vina.

TOKA) MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk str. 03



VINARSTVO

KLASIKA VS. MODERNA

Nase vinarstvo bolo pionierom v modernych vinach v novodobej histérii na Tokaji.

S reSpektom k tradicii a k hodnotam, ktoré nam odovdzali predoSle generacie vyrabame a chceme
S RESPEKTOM K TRADICIAM A K HODNOTAM, KTORE NAM ODOVDZALI PREDOSLE GENERACIE
VYRABAME A CHCEME ZACHOVAT A) TRADICNE TOKAJSKE OXIDATIVNE VINA.
OXIDATIVNNE VINA VS. MODERNE VINA
“BIO VINA- BEZ CHEMIE VO VINICI, ZDRAVE VINA V PIVNICI”

Rocna produkcia vina cca: 50 000-60 000!

Vina od roku 2023 budeme oznacovat.

100%
ORGANIC
SK-BIO-003

SLOVAKIA AGRICULTURE

TOKA) MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk/vino
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MONO

VINO, KTORE BURA MYTUS 0O TOKA)!

Moderné a nové vino s unikatnym dizajnom, ktory sa zaradil medzi TOP 10 na svete. Vino, ktoré zaujme svojim vzhladom,
bara mytus o tazkom tokajskom svojou chutou.

MONQOvarietné- vino vyrobené iba z jednej tokajskej odrody.

MONOvinohradné- vino iba z jedného najlepSieho vinohradu, ktory je jeden z najlepSich.

MONOchromné- dizajn vina vznikol baze jednej farby.

MONO LIPOVINA

Polosladké

Jemna odroda sa prejavuje atraktivnou vénou lipy, lipového medu a luénych kvetin. Vino so sladkastym zaver s jemnou medovou
dochutou sa prepaja so Stavnatou kyselinkou, ktora vino robi az polosuchym.

Rocnik: 2019 Vino s chranenym oznacenim pdvodu

Alkohol: 12,5 0bj.% Akostné odrodoveé vino.

Zbyt.cukor: 28,5 g/I Vino zo Slovenska- Vinohradnicka oblast Tokaj

Celkové kyseliny: 6,8 g/I Obec, hon: Mala Trna, BIO vinohrad Kralovka MOC: 12,90€
Kolekcia MONQO:

MONO FURMINT uz €oskoro ro€nik 2022- suché

MONO LIPOVINA aktualne v ponuke 2019- polosladké

MONO MUSKAT uz toskoro rotnik 2022- polosuché

TOKA) MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk/mono-lipovina str. 05
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Intsrrational VWi ina Competition
Vinklky, Slovak Republic

RIEKY

RIEKY, KTORE SPAJAJU A NIE ROZDELUJU

Rieka RONAVA sa nam stala inspiraciou. Je to hrani¢na rieka, ktora bola v nasej oblasti pri vzniku Ceskoslovenska déleZita.
Sice menej znama riecka, no rozdelila Tokaj na Slovensku a Mad'arsku €ast. NielenZze oblast, ale aj dva narody, ktoré tu Zili

v symbidze po stovky rokov. Toto unikatne vino vzniklo preto, lebo vino ma l'udi spajat a nie rozdel'ovat.

Spojenie 85% Furmint a 15% Lipovina, ktoré fermentovali a vyzrievali 2 roky s dubovymi doskami, vzniklo mohutné vino
pIné chuti. 2 roky Sur lie a drevo ktoré malo byt pouzité na nové sudy typu Barrique dodalo vinu jemny dotyk vanilky, tabaku,
no neprekrylo charakter tohto vina!

RONAVA

Suché

Vino iskrivej talianskeho zlata tokajskej a jemne dymovej aromatiky. Sladkost evokujtce tény duly, ZItych sliviek a jabik dopifiaju
prirodné nuansy dreveného uhlia a radeliny . Chut je v nastupe gulata , medovo zrela s I'ahkym dotykom dreva a prijemnou
Steklivou kyselinkou v zavere. V dochuti sa d'alej rozvija osvieZujuca tokajska kyselinka pripominajuc erstvé limetky.

Rocnik: 2016 Vino s chranenym oznacenim pdvodu

Alkohol: 12,5 0bj.% Akostné odrodové vino.

Zbyt.cukor: 2 g/I Vino zo Slovenska- Vinohradnicka oblast Tokaj

Celkove kyseliny: 7,9 g/I Obec, hon: Mala Tina, BIO vinohrad Kral'ovka MQOC: 13,90€
Kolekcia RIEKY:

RONAVA Biele cuvée 2016- suché

BODROG Cervené cuvée 2017- suché

TISA Cervené cuvée 2018- suché

TOKA) MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk/ronava str. 06



RIEKY

RIEKY, KTORE SPAJAJU A NIE ROZDELUJU

vvvvvvvv

vinice na Slovensku za obcou Streda nad Bodrogom, odkial' pochadza hrozno na vyrobu tohto vina.

Bodrog oddel'uje Vinohradnicku oblast Tokaj od Vychodoslovenskej v.o..

Tak ako rieka nema pramen, tak ani vyroba cervenych vin nema tradiciu v Tokaji.

A preto pre rozSirenie a atraktivitu portfélia dovaZzame hrozno Frankovky modrej, Alibernet a Pinot noir (Rulandské modré)
a vyrabame z nich €ervené vina.

BODROG

Suché

Jedno z nasich raritnych Cervenych vin je zaujimavé spojenie odréd Alibernet, Frankovka modra a Pinot noir.

Zdekantujte toto vino a nechajte odpocinut v karafe 30 mindat. Okrem nefiltrovaného odtiefa rubinogranatu zaujme po
predychani zadymenostou udenych sliviek, tonmi drienok a ¢ereSfiového kompotu. Chut je prijemne plna az tepla s odozvami
jemne zaudeného lekvaru a Zivou kyselinkou. V dochuti prijemne drienkovo - kyslasté, Stavnaté s drevovym echom.

Rocnik: 2017 Vino s chranenym oznacenim pdvodu

Alkohol: 13 0bj.% Akostné odrodové vino.

Zbyt.cukor: 2,5 g/I Vino zo Slovenska- Vychodoslovenska vinohradnicka oblast]

Celkove kyseliny: 5,5 g/I Obec, vinohrad: Streda nad Bodrogom, Tarbucka MQOC: 13,90€
Kolekcia RIEKY:

RONAVA Biele cuvée 2016- suché

BODROG Cervené cuvée 2017- suché

TISA Cervené cuvée 2018- suché

TOKA) MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk/rieky-bodrog str. 07



RIEKY

RIEKY, KTORE SPAJAJU A NIE ROZDELUJU

TISA- rieka, ktora tvori juzna hranicu oblasti Tokaj. V mestecku Tokaj sa stretava s riekou Bodrog. Prave tato "sutok" bola aj
inSpiraciou pre nazov Tokaj.

Pre nas Tisa bola inSpiraciou pre nazov pre d'alSie cervené cuvée z Alibernetu a Pinot noir. Hrozno z najniz3ej vinice na
Slovensku, z pieskovych din bolo s povolenim spracované v Malej Tini priamo v TOKA] MACIK. Ked'Ze je prisny zakaz na
Tokaji pestovat modré odrody, hl'adame zaujimavé polohy pre doplnkové €ervené vina.

Fermentacia s americkym dubom, dodala vinu Specificky charakter.

TISA

Suché

Dal$ie z nasich raritnych €ervenych vin je zaujimavé spojenie odréd Alibernet a Pinot noir.

Aj ked' v tomto vine sme spojili len 2 odrody, vzniklo zaujimavé spojenie tzv. farbiarky a Pinotu. Fermentacia a vyzrievanie

s dubovymi doskami, €o je pozitivne poznat na Struktire, chuti aj voni vina. Vo voni vas prekvapia tony visni, cernice a ostruziny,
ktoré su v chuti doplnené horkou ¢okoladou.

Rocnik: 2018 Vino s chranenym oznacenim pdvodu

Alkohol: 13 0bj.% Akostné odrodové vino.

Zbyt.cukor: 2,7 g/I Vino zo Slovenska- Vychodoslovenska vinohradnicka oblast]

Celkove kyseliny: 5 g/I Obec, vinohrad: Streda nad Bodrogom, Tarbucka MQOC: 13,90€
Kolekcia RIEKY:

RONAVA Biele cuvée 2016- suché

BODROG Cervené cuvée 2017- suché

TISA Cervené cuvée 2018- suché

TOKA) MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk/rieky-tisa str. 08



AXIS

Kolekcia AXIS spojuje moderny pristup k vinifikacii s reSpektom k zachovaniu odrodového charakteru tokajskych odréd.
Lahodné vina, ktoré su I'ahké, ovocné a mineralne. Ich vyborna cena robi z tychto vin idealny doplnok pre rézne prileZitosti,
od gastronomickych zazitkov aZ po zivé eventy a pokojné vecierky. Sa navrhnuté tak, aby oslovili r6zne chutové preferencie
a stali sa prijemnym spolo¢nikom nielen pri Specidalnych udalostiach, ale aj pri kazdodennom piti. Vychutnajte si tuto
kolekciu, ktora prinasa tokajsky charakter v modernom Style s dérazom na I'ahkost vina.

AXIS FURMINT

Suché

Vino z odrody Furmint je pravym skvostom pre zmysly. Jeho l'ahkost a ovocna chut naberaja na intenzite v sprievode jemne
mineralnej néty, o dodava napoju eleganciu. Svieza kyselinka dodava vinu vitalitu a osviezujuaci charakter, ¢im sa stava
idealnym spolocnikom pre tych, ktori tuzia po lahodnom zazitku.

Furmint so svojou unikatnou kombinaciou prvkov, zanechava dojem, Ze vino m6Ze byt nielen chutné, ale aj nezabudnutel'né.

Rocnik: 2020 Vino s chranenym oznacenim pdvodu

Alkohol: 10 0bj.% Akostné odrodové vino.

Zbyt.cukor: 2,2 g/| Vino zo Slovenska- Vinohradnicka oblast Tokaj

Celkove kyseliny: 6,8 g/I Obec, hon: Slovenské Nové Mesto, Katé MOC: 6,50€
Kolekcia AXIS:

FURMINT Biele 2020- suché

LIPOVINA Biele 2020- polosladké

OMSOVE Biele 2020- suché

LITURGICKE Biele 2020- suché

TOKA) MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk/axis-furmint str. 09
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AXIS

Kolekcia AXIS spojuje moderny pristup k vinifikacii s reSpektom k zachovaniu odrodového charakteru tokajskych odréd.
Lahodné vina, ktoré su I'ahké, ovocné a mineralne. Ich vyborna cena robi z tychto vin idealny doplnok pre rézne prileZitosti,
od gastronomickych zazitkov aZ po zivé eventy a pokojné vecierky. Sa navrhnuté tak, aby oslovili r6zne chutové preferencie
a stali sa prijemnym spolo¢nikom nielen pri Specidalnych udalostiach, ale aj pri kazdodennom piti. Vychutnajte si tuto
kolekciu, ktora prinasa tokajsky charakter v modernom Style s dérazom na I'ahkost vina.

AXIS LIPOVINA

Polosladké /chutovo polosuché/

Vino z odrody Lipovina je pravym osvieZzenim pre zmysly. Svojou l'ahkostou a ovocnou nétou laka na kazdy dusok, pricom jemny
mineralny dotyk pridava napoju eleganciu. Tato polosladka lahédka pésobi harmonicky s vyraznou svieZzou kyselinkou, €o vytvara
dokonald rovnovahu chuti. S nizkym obsahom alkoholu je vino z odrody Lipovina nielen lahodnou volbou, ale aj idealnym
spolocnikom pre tych, ktori hl'adaja I'ahky a prijemny zazitok.

Rocnik: 2020

Alkohol: 10 0bj.%
Zbyt.cukor: 29 g/|
Celkove kyseliny: 6,8 g/I

Vino s chranenym oznacenim pdvodu

Akostné odrodové vino.

Vino zo Slovenska- Vinohradnicka oblast Tokaj

Obec, hon: Slovenské Nové Mesto, Katé MOC: 6,50€

Kolekcia AXIS:

FURMINT
LIPOVINA
OMSOVE
LITURGICKE

Biele 2020- suché
Biele 2020- polosladké
Biele 2020- suché
Biele 2020- suché

TOKA) MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk/axis-lipovina str. 10



OMSOVE & LITURGICKE

OMSOVE ViNO- FURMINT

Suché

LITURGICKE VINO- FURMINT

Suché

Vino je schvalené pre potreby cirkuvi.

S lahkostou len 10% alkoholu je toto vino vhodné pre omSové Uucely.
Srubovaci uzaver poskytuje praktické rieSenie, ktoré sa da opakovane
pouZivat, umoziujuc uchovavanie a ochranu tohto vina.

MOC: 6,50€
Rocnik: 2020 Vino s chranenym oznacenim pdévodu
Alkohol: 10 0bj.% Akostné odrodové vino.
Zbyt.cukor: 2,2 g/I Vino zo Slovenska- Vinohradnicka oblast Tokaj
Celkové kyseliny: 6,8 g/I Obec, hon: Slovenské Nové Mesto, Katé

Z hliny nasej zeme,
zo zlatych lacov
bozZieho slnka,

z potu a mozolov
cloveka,

pozehnané Najvyssim,
zrodil sa tento mok.
Jeho triezve poZivanie
upevni zdravie,
rozjasni mysel,
privodi pohodu

a otvori srdce laske.

OMSOVE VINO

Vino, ¢o sa krvou

—
el
e
1T ERERY
o ——

JeziSovou stalo,

Z mnohych kvapiek
hroznovych sa zlialo.
jak ten chlieb,

¢o spojil zlaté klasky,
nech nas spoji sila jeho
lasky.

Jak kalich, ¢o objal
kvapky vina,

tak aj Cirkev svata
nas objima.

FURMINT

@)

TOKA]
MACIK WINERY

FURMINT

o

TOKA|
MACIK ul.!ela\‘

TOKA] MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk
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BUBLINKY

PET NAT VS. SEKT
Petilant Naturel vs. Méthode traditional

Pet-Nat a Sekt, hoci su oba Sumivé vina,
maju niekol'ko vyraznych rozdielov.

Pét-Nat, skratka pre Pétillant Naturel,

je prirodnym sp6sobom fermentovany a zatvoreny
korunkou eSte pred ukonéenim primarne;
fermentacie. Vysledkom je spontanne a mladistvé
vino s prirodnymi bublinami.

Na druhej strane je sekt vyrabany tradicnym
sp6sobom Méthode traditionnelle tzv. metodou
klasickou. To znamena, Ze sekundarna fermentacia
prebieha vo fl'asi, kde sa vytvaraju bubliny.

Sekt je obvykle jemnejsi, sofistikovanejsi a €asto
prechadza dlhSim procesom zrenia.

TakZe zatial o Pét-Nat je hravy, Cerstvy a expresivny
napoj, Sekt ponuka zrelSiu a viac Struktdrovanu
chutova paletu.

Oba su viak vynimoéné vlastnym spdsobom a mézu
milovnika bubliniek.

AT vs. Aokt

KLINEC KORKOVA ZATKA
na uvolnenie tlaku

pred otvorenim
AGRAFA

droteny kosik

sa odstrariuje pred uvolnenim korku

NEFILTROVANE [ ﬁ
zdkal nie je zdvadou vina

SEDIMENT

vinné kvasinky

CIRE
bez zdkalu

BEZ SEDIMENTU
vinné kvasinky sa ,odstrelujd"
pred uvedenim do predaja

Vot AT Ty

T WAL W

SIMONI

§ v TR
LNy

__

www. tokajmacik. sk

TOKA] MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk
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KORUNKOVY UZAVER

KLINEC

na uvol'nenie tlaku

pred otvorenim
=

NEFILTROVANE
zdkal nie je zdvadou vina

SUCHE
Stavnaté,osvieZujlce

SEDIMENT
vinné kvasinky

PET NAT

Historicky prvy PET-NAT z TOKA] MACIK WINERY.

Pét-Nat alebo Pétillant Naturel v preklade znamena prirodne resp. prirodzene Sumivé .

Prirodzene Sumivé vino, ktoré vzniklo kvasenim mustu priamo vo fl'asi. Nefiltrované s prirodnym sedimentom, ktory dodava

zamatovost azZ plnost! Tato novinka ponuka skvelé osvieZenie s nizkym alkoholom!

BUM BAC

suché

Krémové, jemné, s tonmi maslovych sugeniek, no krasne §tavnaté, 'ahké vino s jemnymi bublinkami- proste EXPLOZIA CHUTI!

®POZOR!® VINO PRED OTVORENIM DOBRE ZACHLADIT!!! MAX 6 °C!

Vino je nefiltorvané s prirodnym sedimentom kvasiniek, ktoré nie st zavadou.

Rocnik: 2020 Vino s chranenym oznacenim pévodu

Alkohol: 10 0bj.% Sumiveé vino

Zbyt.cukor: 2 g/I Vino zo Slovenska

Celkove kyseliny: 6,8 g/I MQOC: 9,90€
Kolekcia PET NAT:

FURMINT PET NAT Biele 2020- suché

BIO PET NAT Biele 2023- suché pripravujeme

TOKA) MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk/bum-bac str. 15



TOKA] SEKT

Sme jediny na Tokaji, ktory si sami robime sekty priamo doma!

Historicky 1. sekt z TMW- Sekundarna fermentacia vo fl'asi- 2 druhy- biele 2016
Historicky 1. sekt ¢erveny sekt- Sekundarna fermentacia vo fl'asi- 1druh- ¢ervené 2017
Testovacia degorzacia- biely sekt- po 3 rokoch na kaloch, €erveny po 2 rokoch 2019
Predstavenie sektu ERIC a SIMONI 2019
Predstavenie sektu Julli 2020
Novy sekt- Sekundarna fermentacia vo fl'asi- biely sekt z ro¢nika 2020 2020
Sekty Eric a Simoni postupne degorzujeme aj po 7 rokoch na kaloch 2023

ROZDELENIE SEKTOV PODLA ZVYSKOVEHO CUKRU:
« "Brut nature" alebo "dosage zéro" menej ako 3g/I
« "Extra Brut" - menej ako 6 g/I
e "Brut" - menej ako 12 g/I- nase sekty ERIC & SIMONI
o "Extra Dry" medzi 12 az 17 g/I
o "Sec" medzi17 az 32 g/I- sekt JULLI
« "Demi-sec" medzi 32 az 50 g/I
« "Doux" 50 g/l aviac

S el I, Fakny
I

- ERIC

ven el

R = e
. © ToRA] MACIE ¥
METHODE TEAD 3 METHODE TRAD
s SBoerai-eon

VYPREDANE

TOKA] MACIK | www.tokajmacik.sk/bublinky
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NAS 1. SEKT

Milovnici ,5ampanskych” bubliniek pozor! PrinaSame Vam Sumivé vino, vyrobené tradiénou metédou- Méthode
traditionnelle, vyrobené priamo vo vinarstve TOKA] MACIK WINERY .

Vyrobené sekundarnou fermentaciou vo fl'asi. Tokajské sekty sa obidva BRUT, no pritom su aplne odlisné.

Vynikajace Sumivé vina boli pomenované podla toho, ¢o skutoéne milujeme.

Bio hrozno pochadza z honu KRALOVKA, €o je stary historicky vinohrad také nase "GRAND CRU". Nazov sam hovori o tom, Ze
vina z tohto vinohradu putovali na kralovsky dvor. Tento sekt je vyrobeny zo 100% FURMINT- odroda bohata na kyseliny, o
je pri sektoch dost podstatné.

ERIC

BRUT

ERIC- vyznam slova v severskych jazykoch znamena "Kral'ovsky", no Erik je aj meno prvého syna Jara a Eriky. Takto sme prepojili
puto rodiny a kral'ovského vinohradu. Ziska si Vas bezprostredne po naliati bohatou penou a farbou zeleno - zlatistého lesku.

UZ v prvom nose badat typickd , tokajcinu , v podobe nakladanych zimnych Jablk v mede, medovych plastov, juchtovinky

a drvenej rasce. Na podnebi intenzivne perliace, s asociaciami opisanymi vo voni a sladkost evokujicim gulatym telom

s prijemnou hroznovo - korenistou koncovkou.

Rocnik: 2016 Vino s chranenym oznacenim pdvodu

Alkohol: 12 0bj.% Sekt v.o. Tokaj

Zbyt.cukor: 11 g/I Vino zo Slovenska- Vinohradnicka oblast Tokaj

Celkové kyseliny: 7 g/I Obec, hon: Mala Trna, BIO vinohrad Kralovka MOC: 29,90€
Kolekcia SEKT:

ERIC BRUT 2016- 7 rokov na kaloch- Brut

SIMONI BRUT 2016- 7 rokov na kaloch- Brut

SIMONI BRUT NATURE  2016- 7 rokov na kaloch- Zéro dosage

TOKA) MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk/sekt-eric str. 17
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SIMONI- -

JE TRADITIONELLE
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SEKT

NAS 1. SEKT

Milovnici ,Sampanskych” bubliniek pozor! Prinasame Vam Sumivé vino, vyrobené tradicnou metédou- Méthode
traditionnelle, vyrobené priamo vo vinarstve TOKA] MACIK WINERY .

Vyrobené sekundarnou fermentaciou vo fl'asi. Tokajské sekty su obidva BRUT, no pritom su aplne odlisné.

Vynikajace Sumivé vina boli pomenované podla toho, €o skuto€ne milujeme.

SIMONI vyznam slova netreba hl'adat d’aleko, ale priamo vo vinohrade na honoch VYSLN a PRAHNISKO, ktoré sa nachadzaju
na SIMONOVOM VRCHU, historickom kopci SIMONI. Prave tu sme vysadzali novy vinohrad, ked' na svet prigiel druhy syn Eriky
a Jaro a meno dostal podla tohto historického kopca- Simon.

SIMONI

BRUT

Simoni ma bohatd penu, ktora je vo farbach jesenného sinka na Tokaji. Oslovi vas zrelou, typickou medovo-lipovou aromatikou
so stopami mineralov a korenia. Prijemna plnost s prirodzenou chutou tokajského hrozna a lipového ¢aju s jemnou perlazou

na podnebi oslovi nejedného znalca Sumivych vin. V dochuti sa objavuje harmonicka suhra tokajskych kyselin a citlivo
nadavkovanej sladkosti dosazneho likéru so stopami hrozienok.

Rocnik: 2016 Vino s chranenym oznacenim pdvodu

Alkohol: 12 0bj.% Sekt v.o. Tokaj

Zbyt.cukor: 12 g/I Vino zo Slovenska- Vinohradnicka oblast Tokaj

Celkove kyseliny: 6,5 g/I Obec, hon: Mala TfiAa, SIMONOV VRCH-Vysln MOC: 29,90€
Kolekcia SEKT:

ERIC BRUT 2016- 7 rokov na kaloch- Brut

SIMONI BRUT 2016- 7 rokov na kaloch- Brut

SIMONI BRUT NATURE  2016- 7 rokov na kaloch- Zéro dosage

TOKA) MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk/sekt-simoni str. 18
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VINO, KTORE SI VYBRAL PAPEZ A) MICHELINOVE RESTAURACIE

BOTRIS je vel'mi uspesné cuvée, ktoré bolo vyrobené predovSetkym pre Spickové reStauracie. Nejedno vino z TOKA] MACIK
sa uZ podavalo v prestiznych reStauraciach v zapadnej Eurdpe, ktoré mnohé z nich boli ocenené Michelinovymi hviezdami.
Nazov vina bol odvodeny od mena usl'achtilej plesne Botrytis Cinerea Persoon. Hrozno malo vysoki cukornatost vd'aka
plesni, ktora vytvara hrozienka tzv. cibéby. Prave tato plesen bola inSpiraciou pre nazov tohto unikatneho vina.

Zaklad vina je Furmint a Lipovina Cibébovy vyber. Ide o cuvée- zmes mustov, ktoré spolu fermentovali v pomere 50:50.
Vd'aka zmieSaniu dvoch rozdielnych odréd nam vzniklo krasne vybalansované vino.

BOTRIS je harmoniou cukrov, kyselin, minerality a svieZzosti.

BOTRIS LATE HARVEST

Sladké

Late harvest opalizujicej kovovo-zlatej farby. Vo véni medovo- krémové, vino pripominajuce pupavovy med, zIté la¢ne kvety
a pel. Chut je medovo- gulata, telo stredne stavané s harmonickym prejavom prirodného zvySkového cukru a I'ahSou, citrusy
evokujucou dochutou.

Moderny predstavitel tokajskych sladkych vin.

Rocnik: 2019 Vino s chranenym oznacenim pdvodu

Alkohol: 12 0bj.% Sekt v.o. Tokaj

Zbyt.cukor: 81 g/l Vino zo Slovenska- Vinohradnicka oblast Tokaj

Celkove kyseliny: 8 g/I Obec, hon: Mala Trna, Kral'ovka, Podcestie MQOC: 19,90€
Kolekcia BOTRIS:

BOTRIS LATE HARVEST 2019- sladké v preda;ji
BOTRIS LATE HARVEST 2022- pripravujeme

TOKA] MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk/botris
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TOKAJSKE SAMORODNE
SUCHE 2005

Syty odtien jantarovej farby. Typicka aromatika vina ,, spod kozky ,,
s vyraznou chlebovinkou obohatenou o medovo-orieSkové tony

a akcenty tokajského sudu s interesantnymi nuansami pecenej tekvice.

Uplne suchy prejav s pikantnou, citrusy evokujicou, kyselinkou a svieZa textura v chuti tohto vina ho posavaju
do

kategdrie vitalnych samorodnych tokajov, ktoré su aj po rokoch v skvelej kondicii.

Malo zname vino, ale najzakladnejSie pre vyrobu vietkych ostatnych tokajskych vin a ich Specialit.

Jeho zloZenie predurcila histdria a tradicia. Obsahuje vietky tri odrody hrozna: Furmint, Lipovinu a Muskat Zlty.

Rocnik: 2005

Tokajské vino

Vino s chranenym oznacenim pévodu

Vino zo Slovenska- Vinohradnicka oblast Tokaj
Alkohol: 12 0bj.%

Zbyt.cukor: 4 g/|

Celkove kyseliny: 7,3 g/I

Objem: 0,5l

MOC: 17,80€

TOKA)JSKE SAMORODNE
SLADKE 2011 &,

SvetlejSi odtien jantarovej farby. Vo véni sa prezentuje atraktivhou kompétovou ovocnostou, duli, zrelych
hruSiek a hrozna podciarknutou tmavou korenistostou usl'achtilej botrytidy. Vino s pikantnou a Zivou textarou,
chutou cibéb a hroznového kompdétu, nadhernou kompoziciou jemného zvySkového cukru a vyrazne;j

tokajskej kyselinky. V dochuti citrusové a opat vel'mi Zivé.

Jeho zloZenie predurcila histéria a tradicia. Obsahuje vSetky tri odrody hrozna, najviac Furmintu potom
Lipovina a Muskat Zlty. Nie je to cuvée, ale zmes hrozna.

IntenzivnejSia botrytida na hroznach napomaha k vyssej cukornatosti pri zbere, az 24°NM.

Rocnik: 2011

Tokajské vino

Vino s chranenym oznacenim pévodu

Vino zo Slovenska- Vinohradnicka oblast Tokaj
Alkohol: 13 0bj.%

Zbyt.cukor: 49 g/|

Celkové kyseliny: 7,5 g/|

Objem: 0,5l

MOC: 19,90€

SAMORODNE

Nazov ,,samorodné” je slovanského pévodu oznacujiuce pévod vina z originalneho a pravého z oblasti Tokaj.

Samozrodené z Tokaja.

TOKA] MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk/tokaj-classic
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HIGAA AISIVIoL

3 PUTNOVY 2009

VINO RAKUSKO-UHORSKE) SLACHTY

Cislo 3- je skuto¢ny pocet putni naplnenych cibébami, ktoré sa sypu do kade, mechanicky sa rozéliapu alebo rozdrvia

a pritom sa podlievaju samorodnym vinom. Putfia ma obsah 22 az 25 kg cibéb a mnozZstvo vina, ktorym sa podlieva je historicky
136 | zo suda s oznacenym ,,gdncsky ,,.

Po maceracii cibéb vo vine, po 2 aZz 3 drioch, sa husta masa lisuje a vino steka do dubovych sudov. V stredovekej tokajskej tufove;
pivnici vyzrieva minimalne 2 roky. Cim je vy$&i pocet putni, tym je vyber extraktivnejsi, mohutnejsi aj so zvy3ujucim sa obsahom

zvySkového cukru z cibéb.

S poctom putni stapa aj koncentracia vsetkych aromatickych, buketnych a vietkych vzacnych latok, ktoré vnimaja nase zmysly.

TOKAJSKY VYBER 3 PUTNOVY

Sladké

Toto vino je komplexné s chutovymi tonmi, kde dominuju medové, orechové a suSené ovocné nuansy. Sladka chut je vyvazena Zivou
kyselinkou a dlhym, harmonickym dozvukom.

Tokajsky vyber 3 putfiovy nie je len vinom, je to umenie, pretoZe kazda kvapka zrkadli narocny proces vyroby a jedinecny terroir tokajského
vinohradu.

Rocnik: 2009 Vino s chranenym oznacenim pdvodu

Alkohol: 12 0bj.% Sekt v.o. Tokaj

Zbyt.cukor: 81 g/l Vino zo Slovenska- Vinohradnicka oblast Tokaj

Celkove kyseliny: 8 g/I Obec: Mala Tria MQOC: 24,90€

Kolekcia TOKAJ CLASSIC:

TOKAJSKE SAMORODNE SUCHE 2005 TOKAJSKY VYBER 3 PUTNOVY 2009  TOKAJSKY VYBER 5 PUTNOVY 2006
TOKAJSKE SAMORODNE SLADKE 2005 TOKAJSKY VYBER 4 PUTNOVY 2006  TOKAJSKY VYBER 6 PUTNOVY 2006

TOKA) MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk/tokajsky-vyber-3p str. 21



HIGAA AISIVIoL
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4 PUTNOVY 2006

VINO KRALOV A KRAL VIN

Cislo 4- je skutoény pocet putni naplnenych cibébami, ktoré sa syput do kade, mechanicky sa rozéliapu alebo rozdrvia

a pritom sa podlievaju samorodnym vinom. Putfia ma obsah 22 az 25 kg cibéb a mnozZstvo vina, ktorym sa podlieva je historicky

136 | zo suda s oznacenym ,,gdncsky ,,.

Tokajsky vyber 4 putfiovy z vynikajuceho ro€nika 2006, oznaceného ako najlepsi za poslednych 70 rokov, predstavuje vrcholny
zazitok pre znalca tokajskych vin. Toto vino sa narodilo v jednom z najstastnejSich rokov pre tokajsky region, kde idealna kombinacia
pocasia a terroiru vytvorila neopakovatel'né podmienky pre zber hrozna.

Vynimocny ro€nik 2006 pridava do tohto tokajského vyberu vynimocnu hodnotu a histériu. Je to vino, ktoré v sebe nesie nadych
jedinecnosti a dokonale odzrkadl'uje majstrovstvo tokajskych vinarov a vynimocnost tohto magického regiénu.

TOKAJSKY VYBER 4 PUTNOVY

Sladké

Krasny opalizujuci jantar s oranZovymi paprskami. V aromatike sa rozvija komplex ¢ajovnikovo-pomaran€ovych arém na chlebovinkovom
pozadi s tonmi propolisu, vanilky a datli. V chuti si vas ziska atletickym telom, vzruSujucou Stavnatostou, tandemom prijemnej prirodnej
sladkosti a pikantnej tokajskej kyselinky. V dochuti sa objavuju kandizované pomarance a med.

Vino je vyrobené z prezretych botrytickych hrozienok - cibéb. Tie sa prelievaju samorodnym suchym vinom.

Rocnik: 2006 Vino s chranenym oznacenim pdvodu

Alkohol: 11,5 0bj.% Sekt v.o. Tokaj

Zbyt.cukor: 123 g/| Vino zo Slovenska- Vinohradnicka oblast Tokaj

Celkove kyseliny: 8,8 g/| Obec: Mala Trna MQOC: 35,90€

Kolekcia TOKAJ CLASSIC:

TOKAJSKE SAMORODNE SUCHE 2005 TOKAJSKY VYBER 3 PUTNOVY 2009 TOKAJSKY VYBER 5 PUTNOVY 2006
TOKAJSKE SAMORODNE SLADKE 2005 TOKAJSKY VYBER 4 PUTNOVY 2006 TOKAJSKY VYBER 6 PUTNOVY 2006

TOKA) MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk/tokajsky-vyber-4p str. 23
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HIGAA AISIVIoL

5 PUTNOVY 2006

VINO PAPEZOV

Cislo 5- je skuto¢ny pocet putni naplnenych cibébami, ktoré sa sypu do kade, mechanicky sa rozéliapu alebo rozdrvia

a pritom sa podlievaju samorodnym vinom. Putfia ma obsah 22 az 25 kg cibéb a mnoZstvo vina, ktorym sa podlieva je historicky
136 | zo suda s oznacenym ,,gdncsky ,,.

Toto vino nie je len napoj, je to umelecky diel tokajského vinarstva, ktory nesie v sebe kuzlo najlepSieho ro€nika a neskutocnu
starostlivost vinarov. Je to oslavou tokajského regiénu a jeho schopnosti vytvarat vina, ktoré oslnia a o€aruju.

TOKAJSKY VYBER 5 PUTNOVY

Sladké

Vyber tmavého jantaru. Vo véni pekné nazreté so stopami jemne paleného dubu. Okrem toho zaujme aj mix orieSkov, pomarancovej duziny,
propolisu a vyrazne

slana az korenista mineralita. V chuti pdsobi plnym dojmom, textura je aj po rokoch stavnata, svieza s typicky vysokou tokajskou aciditou,
ktora potlacuje sladkost.

Chutovy profil tokajského vyberu 5 putriového je impozantny a kazdy disok je ako pohl'ad do histérie a prirodného bohatstva tokajského
vinohradu.

Rocnik: 2006 Vino s chranenym oznacenim pdvodu

Alkohol: 11 0bj.% Sekt v.o. Tokaj

Zbyt.cukor: 147,50 g/I Vino zo Slovenska- Vinohradnicka oblast Tokaj

Celkove kyseliny: 8,9 g/I Obec: Mala Trna MQOC: 46,90€

Kolekcia TOKAJ CLASSIC:

TOKAJSKE SAMORODNE SUCHE 2005 TOKAJSKY VYBER 3 PUTNOVY 2009  TOKAJSKY VYBER 5 PUTNOVY 2006
TOKAJSKE SAMORODNE SLADKE 2005 TOKAJSKY VYBER 4 PUTNOVY 2006  TOKAJSKY VYBER 6 PUTNOVY 2006

TOKA] MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk/tokajsky-vyber-5p str. 24



HIGAA AISIVIoL

6 PUTNOVY 2006

UNIVERZALNY LIEK-MEDICINA VO VINE.

Tokaj 6 putnovy, koruna tokajskych vin, predstavuje najvzacnejsi poklad z tohto legendarneho regiénu a nasho vinarstva.
Toto vino je vysledkom nadlud'ského asilia a priazne prirody, vytvara bezkonkurenéni chutovi symféniu.

Tokaj 6 putfiovy nie je len vino, je to umelecké dielo, ktoré v sebe nesie storocia vinarskeho dedi¢stva a oddanosti k tomuto
Specialnemu kusku zeme.

TOKAJSKY VYBER 6 PUTNOVY

Sladké

Vino vyZaruje bohatstvo ténov medu, exotického ovacia, karamelu a jemnych korenin. Kazdy dasok je intenzivny, s neskuto¢nou hlbkou

a komplexnostou. Tokaj 6 putfiovy nie je len napoj, je to umelecké dielo, ktoré v sebe nesie storocia vinarskeho dedi¢stva a oddanosti k
tomuto Specialnemu kasku zeme.

Je to etaldn, ktory nam pripomina, preco je Tokaj taky vynimocny a preco sa jeho vina radia medzi najlepSie na svete.

Rocnik: 2006 Vino s chranenym oznacenim pdvodu

Alkohol: 11 0bj.% Sekt v.o. Tokaj

Zbyt.cukor: 164¢/| Vino zo Slovenska- Vinohradnicka oblast Tokaj

Celkove kyseliny: 7,3 g/| Obec: Mala Trna MQOC: 54,90€

Kolekcia TOKAJ CLASSIC:

TOKAJSKE SAMORODNE SUCHE 2005 TOKAJSKY VYBER 3 PUTNOVY 2009 TOKAJSKY VYBER 5 PUTNOVY 2006
TOKAJSKE SAMORODNE SLADKE 2005 TOKAJSKY VYBER 4 PUTNOVY 2006  TOKAJSKY VYBER 6 PUTNOVY 2006

TOKA) MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk/tokajsky-vyber-6p str. 25
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TOKA] MACIK WINERY IPA

SKRATENE ,TOKAJ IPA”, JE VRCHNE KVASENE PIVO TYPU AMERICAN INDIA PALE ALE

Jedinecné pivo, ktoré vzniklo kolaboraciou elitného rodinného vinarstva TOKA] MACIK WINERY a unikatneho remeselného pivovaru KALTENECKER. Spojenim pivovaru
preslaveného mnohymi pivnymi Specialmi a vinarstva s modernym az rebelskym zmysl'anim, vzniklo toto prvé slovenské tokajské pivo.

Polotmavé pivo typu INDIA PALE ALE skratene IPA .

TOKAJ IPA je vyrobena v popularnom Style AMERICAN IPA, ktora je extra chmelena s americkym chmel'om Mosaic. Piva tohto Stylu su bohatSie na aromy a horkost.
Na tento pivny $pecial bol pouzity ja¢menny slad, chmel (Mosaic a Aurora), voda a tokajské cibéby. Cibéby st vzacne hrozienka s uslachtilou plesfiou Botrytis Cinerea
Persoon, z ktorych sa vyrabaju najvzacnejsie Tokajské vyberové- putfiové vina. Prave tieto cibéby a ich extrakt boli pridané do kvasenia a robia toto pivo tokajskym.

. AMERICANIPA < | —
INSPIRED BY MACIK

Tokaj IPA je nadhernej polotmavej zlatistej farby s medenym ténom. Pivo je nefiltrované, preto niekedy prirodzeny kvasinkovy zakal vytvori farbu matného zlata s
oranZzovym odleskom. Vo véni dominuji citrusové arémy hlavne grapefruit prelinajuci sa s aromou €erstvého hroznového mustu ba az mladého aromatického vina.
i | | f o . . . . . . . . " . . . . . . , . Lo , , .. . . .
{ ))" Predsudok o Tokaji, Ze je len sladky neplati ani pri tomto pive! Pivo vébec nie je sladké, ale je jemne horké. Chut Vas ohuri svojou plnostou a zaujimavym prepojenim
]

e MACIK WINERY res citrusovej dochute s hrozienkovo-sladkastym ténom.

Celkovy zaZitok umocni husta pena, ktora dodava tomuto &pecialu jedineént krémovost a dopifia celkovy dojem, ktory zanechava jedineény gurmansky zazitok.
« STYL: AMERICAN IPA
« SLAD: Plzensky, Karamelovy
« CHMEL: Mosaic, Aurora
« SPECIAL: Tokajské cibéby a ich extrakt
« ALKOHOL: 5,5 obj. %
« POVODNY EXTRAKT: 13 ° (Plato)
« DOPORUCENA KONZUMACIA: 8-10°C. Pivo odpori¢ame k pe€enému masu alebo grilovanym $pecialitam.

(RAFTED BY KALTENECKER
[ ALC. 5,5% -

MQOC: 2,10/0,331 zvyhodnena cena 15€/ 8ks v transportnej folii

TOKA) MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk/tokaj-ipa-0-331/ str. 27
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1. BIO VERJUS - VERJUICE
Verjus je kysly napoj vyrobeny z "nezrelych" hroznovych bobul'.

Nazov "Verjus" pochadza z franciizskeho vyrazu "vert jus," €o znamena "zelena stava."
Verjus alebo aj Verjuice sa pouziva v kuchyni ako kysla prisada na ochutenie jedal a napojov.

L d

Ma jemne pikantnu a kyslu chut, ktora je menej ostra neZ ocot a menej sladka nez Stava z hrozna.
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Verjus z Muskatu zltého z mladého vinohradu- Panensky zber- OsvieZujlci skvost prirody

Panensky zber je ked' vini€ prvykrat zarodi od svojho zasadenie a v tomto pripade je to v 3. roku. Tento
jedinecny produkt je skutoénym pokladom, ktory sme ziskali po€as takzvaného predzberu- redukcie
hrozna. Zobrali sme skoro polovicu vzacnej arody aby sila a energia uz nepridila do plodov- hrozna ale do
korefiového systému. Tak v buddcnosti zabezpe¢ime dlhSiu Zivotnost vini€u a vysokokvalitné vina z
neho.

Niektoré sposoby vyuzitia Verjusu zahtnaju:

Hﬂﬂlhﬂ'ﬂ‘ﬁ.STﬁm |
st o anic ch ot v reamvch fodlach Mase <a oridat do omatok. maring . 100% (556
1.0chutenie jedal: pouZiva na zvySenie chuti v réznych jedlach. M6zZe sa pridat do omacok, marinad,

WRENENTS oy ALKOHOL
l]% ELLE(I}HI]l

E‘ﬁ'r::f dod i el # -A:W"‘I’, -'

polievok a Salatovych dresingov na zvyraznenie chuti a pridanie kyslej néty.

2.Napoje: mdZe sa tiez pouzit na vytvorenie réznych osviezujucich napojov alebo mieSanych T
alkoholickych napojov namiesto lietkove alebo citronovej Stavy. MieSa sa s vodou a pridava cukor
alebo med podl'a chuti na vytvorenie verjusového napoja.

3.Dezerty: vhodny aj na vytvaranie dezertov, ako su napriklad zmrzliny, Zelé alebo ovocné pohare.

Bll]ulnuhradf' Horc | /24 ¥
DOMIK (VA T0%4) |
Eh:l nun:ke pestovan
Mg -BUHI

VERJUS/ VERJUICE
4.Konzervovanie: Verjus sa mdZe pouZit na konzervovanie niektorych druhov potravin, ako su Lelend hroznova $1212

. . . P breen sour grape JU!
napriklad uhorky alebo iné zeleninové konzervy.

Okrem svojej vynimocnej chuti je bio verjus tieZ zdravym prirodnym produktom.
Je nizkokaloricky, obsahuje antioxidanty a vitaminy, ktoré su déleZité pre vaSe zdravie.
Pomaha detoxikovat organizmus a posilfiuje imunitny systém.

MOC: 5,50/0,375I

TOKA]J MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk/verjus-bio



DARCEKOVE BALE

Taskanavino Kartonové nosice navino
MR \ / ‘ \ B
2 3
\ st o | 4
Tastickana1flasu-2€ 1nosi¢0,751-1,50 € 2nosic biely-190€ 2 nosi¢ MONO- 1,90 € 2 nosi¢ natur-190 € 3 nosi¢ Classic 2,50 €
DREVENE NOSICE NA ViNO. \/ ponuke 2 wiky obalov : Tokaj 0,51 a Modemé vina 0,75l
BOX na6vin
Alt. TOKA)] 6x0,51
Alt. MODERN 6x075!
19€

1nosic 2 nosic 3 nosic 4 nosic 5 nosic 6 nosic
790€ 9,90 € 10,90€ 1290€ 1590 € 1790€

TOKA) MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk/darcekove-balenie str. 29



DESTILAT Z CIBEB

CIBEBA hroznovy destilat vyrobeny z najvzacnejsich hrozienok tzv. cibéb.
lde o hrozienka napadnuté uslachtilou plesinou Botrytis Cinerea Persoon.
Hrozno s vysokou koncentraciou cukrov.

Destilat vyrobeny zo Spickového hrozna s vysokou cukornatostou.
O destilaciu sa postarali profesiondli z palenice Bird Valley Distillery,
Co je zarukou vysokokvalitnej destilacie a finalizdcie produktu.

Alkohol: 42,3 obj. %
Objem: 0,5l
Zlozenie: hroznovy destilat, voda

MOC 29,90 € Predaj len koncovému zakaznikovi. Nieje mozna d'alSi predaj!
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CIBEBA | www.cibeba.sk

Page 30



CENNIK

TOKA) MACIK WINERY

MONO Rocnik Zvyskovy cukor Objem Cena TOI(A]SI(E ViNO Rocnik ZvysSkovy cukor Objem Cena
FURMINT pripravujeme  suché 0,751 TOKAJSKE SAMORODNE SUCHE
LIPOVINA 2019 polosladkeé 0,751 12,80€ TOKA)JSKE SAMORODNE SLADKE 2005 suche 0,5l 17,80 €
201 sladke 0,5l 19,90 €
RIEKY Rocnik Zvyskovy cukor Objem Cena TOKA]SKY VYBER 3 PUTNOVY ‘
RONAVA 2016 sucheé 0,75 | 13,90€ TOKA]SI(Y VYBER 4 PUTI}IOV\‘( 20093 SlUdk? 0,5l 24,90 €
BODROG 2017 Cerveneée suche 0,751 13,90€ TOKA]SKY VYBER 5 PUTNOVY 2006 sladl<? 0,5l 35,30 €
TISA 2018 cervené suché 0,75/  13,90€ TOKAJSKY VYBER 6 PUTNOVY 2006 sladke 0,5l 46,90 €
2006 sladke 0,5l 54,90 €

AXIS Roénik Zvyskovy cukor  Objem  Cena 1.SLOVENSKE TOKAJSKE PIVO Balenie  Cena
FURMINT 2020 suche 0,751 6,50€ TOKAJ MACIK WINERY IPA 1x0,331 2,10 €
LIPOVINA 2020 polosiadke 0751 6,50€ TOKAJ] MACIK WINERY IPA 8 balenie 15,00 €
OMSOVE 2020 suché 0,751 6,50€
LITURGICKE 2020 suché 0,751 6,50 €

VERJUS Popis Alkohol Objem Cena
BOTRIS Rocnik Zvygl(ovy cukor Ob]em Cena VER]US k\/SIé 100% hroznova Stava 0 % 0,375l 5,50 €
Botris late harvest 2019 polosladkeé 0,5l 19,90 €

DESTILAT Fopis Alkohol Objem Cena
PET- NAT Rocnik Zvyskovy cukor Objem Cena CIBEBA  hroznovy destilat 42,3 % 0,75l 23,30 €
BUM BAC 2020 polosladké 0,751 9,90 €
SEKT Rocnik Zvyskovy cukor Objem Cena
ERIC BRUT 2016 Brut 0,751 29,90 €
SIMONI BRUT 2016 Brut 0,751 29,90 €

Brut nature 0,751 29,90 €

SIMONI DOSAGE ZERO 2016
Platny od 1.9.2023. V3etky ceny su vratane DPH.
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KONTAKT

KONTAKTY:

Obchod, E-shop, B2B:
Jaro MACIK
jaro@tokajmacik.sk
+421905313352

Ochutnavky a ubytovanie: Ekonomické oddelenie:
Erika Macikova Anna Klackova
erika@tokajmacik.sk klackova®@tokajmacik.sk
+421905125507 +421566793466

FAKTURACNE UDAJE:

TOKA) MACIK WINERY s.r.o. IE0: 36200905
Medzipivnicna 174 DIC: 2021521139
076 82 Mald Tffia I€ DPH: SK 2021521139

Slovenska republika
Okresny sud KosSice | v Odd. S.r.o. vlozka cislo: 11872/V

BANKOVY UCET: FAKTURACIE: EUR € BANKOVY UCET: E-SHOP/ B2B: EUR €:
Cislo G¢tu : 1779203454/0200 Cislo uc¢tu: 2201803060 / 8330

IBAN: SK69 0200 0000 0017 7920 3454 IBAN: SK1883300000002201803060
BIC: SUBASKBX BIC: FIOZSKBAXXX

Banka: VUB a.s. Trebigov Banka: Fio banka, a.s.

TOKA)J MACIK WINERY | www.tokajmacik.sk/kontakt
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